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高
校
生
の
時
に
初
め
て
食
べ
た
〝
あ
ん
か
け

ご
飯
″
の
あ
ま
り
の
美
味
し
さ
に
感
動
し
、
高
校

を
卒
業
後
、
調
理
師
学
校
で
料
理
の
基
礎
を
学
び

『
中
国
料
理 

龍
鳳
閣
』
に
入
社
し
た
倉
岡
さ
ん
。

 

「
見
習
い
時
代
は
朝
か
ら
晩
ま
で
働
き
詰
め
で
、

と
て
も
つ
ら
く
て
大
変
で
し
た
。
そ
れ
で
も
、
鍋

洗
い
に
始
ま
り
、
野
菜
切
り
、
餃
子
や
春
巻
き
の

皮
づ
く
り
、
飴
作
り
、
そ
し
て
包
丁
を
持
て
る
よ

う
に
な
っ
て
、
鍋
を
任
さ
れ
、
一
品
作
ら
せ
て
も

ら
え
る
よ
う
に
な
り
、
つ
ら
く
大
変
な
見
習
い
時

期
を
超
え
る
と
、
楽
し
い
と
感
じ
る
時
間
が
ど
ん

ど
ん
増
え
て
い
き
ま
し
た
」
と
振
り
返
り
ま
す
。

 

そ
の
後
、
県
内
の
ホ
テ
ル
や
中
国
料
理
店
で
更

な
る
調
理
技
術
の
研
鑽
に
努
め
、
平
成
４
年
に
龍

鳳
閣
の
料
理
長
に
就
任
。 

 

平
成
５
年
の
（
社
）
日
本
中
国
料
理
調
理
師
会

10
周
年
記
念
世
界
大
会
で
は
、
展
台
（
模
範
料
理
）

部
門
で
青
森
県
選
手
の
一
人
と
し
て
魚
貝
料
理
を

担
当
し
、
そ
の
料
理
は
国
内
外
で
高
い
評
価
を
得

て
い
ま
す
。 

 

ま
た
、
そ
の
頃
か
ら
、
県
内
の
福
祉
施
設
へ
の

慰
問
活
動
や
市
内
高
等
学
校
の
調
理
科
講
師
を
務

め
る
な
ど
、
活
動
は
多
方
面
に
広
が
っ
て
い
ま
す
。

 

現
在
は
、
教
わ
る
側
か
ら
教
え
る
側
に
な
り
、

「
自
分
が
親
方
た
ち
に
そ
う
し
て
も
ら
っ
た
よ
う

に
、
今
度
は
若
い
人
達 

に
自
分
の
技
と
職
人
と 

し
て
の
心
を
継
承
し
、 

青
森
の
中
国
料
理
界
を 

っ
張
っ
て
い
っ
て
も
ら 

い
た
い
」
と
期
待
を
寄 

せ
ま
す
。 
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く
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お
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あ
き
ひ
こ 

親
方
た
ち
か
ら
継
承
し
た
技
と
心
を
、
次
の
世
代
に 


