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一

戸
さ

ん
が

中
国

料
理

の
世

界
に

興
味

を
持

ち

始
め

た
の

は
小

学
５

年
生

の
と

き
。

兄
が

作
っ

て

く
れ

た
酢

豚
に

「
世

の
中

に
こ

ん
な

う
ま

い
も

の

は
な

い
。

甘
く

て
す

っ
ぱ

く
て

、
柔

ら
か

く
て

カ

リ
カ

リ
し

て
、

彩
り

も
き

れ
い

」
と

衝
撃

を
受

け

た
こ

と
が

き
っ

か
け

で
し

た
。

 

実
家

の
肉

屋
の

手
伝

い
を

し
な

が
ら

包
丁

さ
ば

き
を

学
び

、
中

学
卒

業
と

同
時

に
本

格
的

に
料

理

の
世

界
に

足
を

踏
み

入
れ

、
市

内
の

中
国

料
理

店

で

12年
間

修
行

し
た

後
、

28歳
と

い
う

若
さ

で

独
立

し
、

中
国

料
理

店
「

火
山

」
を

開
業

。
 

独
立

後
も

積
極

的
に

日
本

中
国

料
理

協
会

等
の

研
修

に
参

加
し

腕
を

み
が

き
、

中
国

料
理

の
四

大

流
派

で
あ

る
北

京
・

上
海

・
四

川
・

広
東

料
理

の

全
て

に
精

通
す

る
と

と
も

に
、

野
菜

彫
刻

の
高

い

技
術

を
取

得
し

、
色

鮮
や

か
な

鑑
賞

を
楽

し
む

料

理
を

得
意

と
し

て
い

ま
す

。
 

ま
た

、
平

成

10年
か

ら
は

東
奥

学
園

高
等

学
校

調
理

科
の

講
師

も
勤

め
、

中
国

料
理

の
基

礎
か

ら

高
度

な
飾

り
切

り
の

技
術

ま
で

、
料

理
人

を
目

指

す
子

供
た

ち
に

熱
心

に
指

導
し

て
い

ま
す

。「
食

べ

る
こ

と
は

み
ん

な
好

き
。

で
も

、
時

と
共

に
好

み

は
変

わ
っ

て
い

く
。

新
し

い
食

材
や

中
華

以
外

の

料
理

も
試

し
な

が
ら

、
日

々
、
勉

強
の

毎
日

で
す

。
」

と
一

戸
さ

ん
。

 

常
に

お
客

様
に

喜
ば

れ
 

る
理

想
の

味
を

求
め

続
け

 

る
、

中
国

料
理

の
『

匠
の

職
 

人
』

で
す

。
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