
令和 6年 3月 12日 

 

青森市政記者会 様 

 

青 森 市 農 林 水 産 部 

農業振興センター所長 

 

 

八甲田牛料理講習会の開催について 

 

 

このたび、日本短角種の飼育方法と肉質の関係性や、その特性を生かした調理方法などの

理解を深め、八甲田牛の飲食店等での利用を促進することを目的に、下記のとおり八甲田牛

料理講習会を開催しますので、取材・報道をお願いします。 

 

記 

 

１ 日 時  令和 6年 3月 18日（月）14：00～16：00 

２ 場 所  ホテル青森 3階 あすなろの間・善知鳥の間 

３ 内 容  （1）挨拶 

八甲田牛生産者協会 会長 金子
か ね こ

 春
はる

雄
お

 

青森市長 西 秀記 

（2）講演「嗜好の赤身肉」（会場：あすなろの間） 

講演者：十和田八甲田日本短角牛推進協議会 幹事 畔柳
くろやなぎ

 正
ただし

 氏 

内 容：北の里自然牛に学ぶ日本短角種の可能性 

（3）調理実演「日本短角種の肉質特性を生かした調理法」（会場：善知鳥の間） 

講 師：西麻布 ĒPICOUL シェフ 入江
い り え

 誠
まこと

 氏 

内 容：短角牛の食べ比べ（八甲田牛、北の里自然牛、とわだ短角牛） 

八甲田牛の低需要部位を用いた料理試食（八甲田牛カレー） 

４ 対 象  青森県調理師会会員、八甲田牛生産者・販売業者、学生など 60 名（予定） 

５ 備 考  取材に当たっては、マスクの着用、アルコール消毒等の徹底にご協力をお願

いします。 

【問合せ先】 

青森市農林水産部農業振興センター 

担当：技師 夏坂、主幹 吉﨑 

電話：017-754-3596 

FAX：017-754-3595 






